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50 %Vol. |1 0,33.0,75.15.301 | 12x0,33.6x0,75

Birra chiara, un’armonia di malto e aromatico luppolo bavarese di prima
qualita. ' Helles Bier mit harmonischem Geschmack von Malz und edlem

bayrischen Aromahopfen.
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52%Vol. |1 0,33.0,75.15.301 | 12x0,33.6x0,75

Birra di frumento rinfrescante, corposa, dal gusto forte e lievemente
fruttato. | Erfrischendes WeiBbier, vollmundig mit krdftigem Geschmack
und leichtem Fruchtaroma.
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54%Vol. |1 0,33.0,75.15.301 | 12x0,33.6x0,75

Birra Mdrzen corposa con gradevole aroma di luppolo e delicatamente
amara. | Mdrzen Bier mit krdftigem Kdrper, angenehmem Hopfenaroma
und milder Bittere.
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45%Vol. 1 0,33.0,75.15.301 | 12x0,33.6x0,75

Birra luppolata di particolare frizzantezza e straordinarie note di
pino cembro, con orzo 100% dell‘Alto Adige. | Spritziges hopfenbetontes
Bier aus 100% Siidtiroler Braugerste mit einzigartiger Zirbennote.
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WURZEPFANNE ;
o LAUTERBOTTICH caldaia mosto 3
tino filtrazione C :
WASSER
acqua 5
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MALZTREBER
trebbie del malto \/
gustAnhnr
beer + more
ABFULLANLAGE HEEE
imbottigliamento ~ LAGERTANK " lievito
DAS FERTIGE BIER serbatoio maturazione f GARTANK
; - ermentatore
birra finita

SO ENTSTEHT
UNSER BIER
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GELAGER ERNTEHEFE
trub (lieviti inattivi) lievito di raccolta

www.gustahr.com




